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CONCLUSION

El tejate es emblematico de la iden-
tidad zapoteca del Valle Central, y
toda la actividad relacionada con el
tejate en Oaxacalifornia ha sido em-
blematica de y para la comunidad
procedentedelValle Central.Estoin-
cluye auna nueva generacion criada
en Oaxacalifornia e interesada en su
herencia oaxaqueia, y que hace cir-
cular en las redes sociales sus image-

La cocina de Oaxaca

Oaxacalifornia: a) Mural
de la tienda oaxaquena
El Corredor Oaxaqueno,
Los Angeles, California.
b) Tejate fresco del Co-
rredor Oaxqueno. c)
Dona Roberta Felipe
sirviendo tejate en su
puesto callejero en Los
Angeles.
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nes con jicaras rebosantes de tejate. = < S

La historia del tejate, hasta aqui,
demuestra la persistencia y expan-
sién geografica de la comida tradi-
cional. Es una historia de resistencia
selectiva respecto a las expectativas
demodernizaciény aculturacién. Al
mantener el tejate vivo en nuevas lo-
calidades, y al darlo a conocer a sus
hijos, los migrantes del Valle Central
en Oaxacalifornia mantienen parte
de su identidad cultural. El tejate es

una de esas “cosas hermosas”, como
aquellas de Tacha y del hombre que
escucha a su rancherita, que recuer-
dan y conservan, a pesar de las ex-
pectativas de la modernidad. an
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